
Picorer et partager 

Sur le Pouce
Olives Vertes Géantes • 5€ 

Bella di Cerignola, région des pouilles  

Patatas Bravas • 10€ 
Pommes de Terres confites, sauce Piment, 

sauce aïoli  

Pillow • 12€ 
Pillow alumni, perles du japon frits et 

sauce aigre douce 

ARTICHAUT• 14€ 
Artichaut en barigoule et pancetta fine 

Choux de Bruxelles • 14€ 
Choux Frits, Sauce Moutarde et œufs de 

truite 

Canard• 15€ 
Tataki magret de canard, pickles, jalapenos 

et sauce ponzu 

Croq’ truffe • 16€ 
Comté 12 mois, jambons blancs à la truffe de 

la maison montalet 

Sashimi de truite • 15€ 
Sachimi de bar de ligne, raisin muscat, radis, 

wasabi, ponzu 



Charcuteries 
Jambon blanc à la truffe• 17€   

100gr de charcuterie de la maison Montalet 

Coppa Stagionata • 17€ 
 100gr de charcuterie de parme 

Prosciutto di Parma • 19€ 
 100gr de charcuterie de parme 

Bresaola • 20€ 
 100gr de charcuterie de la Valtellina 

*Charcuterie de Franco Gulli 

Fromages
Ossau Iraty • 14€ 

90 gr de fromage de chez COW, huile d’olive 
extra vierge Roggianella 

Gruyère • 14€ 
90 gr de fromage de chez COW, huile d’olive 

extra vierge Roggianella 

Reblochon  • 14€ 
90 gr de fromage de chez COW, huile d’olive 

extra vierge Roggianella 

Burratina   • 13€ 
Huile d’olive extra vierge Roggianella 



Plats
Poulpe • 16€ 

Poulpe grillées, Courge rôtie, piment 
d’Espelette, sauce ndjua 

Bœuf • 18€ 
Carré de bœuf grillé 200gr, mini carotte rôtie 

et jus de bœuf 

Champignons • 16€ 
Champignons sauvages, Oignon grelots, 

chanterelles, sauce pecorino 

Dessert
Poire • 11€ 

Poire, Crémeux chocolat,  
caramel Yuzu 


