
 
 

 
 

Picorer et partager 
 
 

 
Sur le Pouce 

Olives Vertes Géantes • 5€ 
 di Cerignola, région des pouilles  

 
 

Patatas Bravas • 10€ 
Pommes de Terres confites, sauce Piment, 

sauce aïoli  
 
 

Burrattina • 15€ 
Fleur de sel, huile d’olive 

 
 

Tomates• 14€ 
Gaspacho vert, Tomates cerises marinées, 

feuille de cresson, miettes croustillantes 
 
 

Sériole • 14€ 
Sashimi de sériole, courgette jaune, navet 
blanc, groseille blanche, sauce tosaru 
 

 
 
 



 
 
 

Charcuteries 
 

Mortadella con Pistachio di 
bronte • 16€   

100gr de charcuterie de reggio émilia 
 
 

Coppa Stagionata • 17€ 
 100gr de charcuterie de parme 

 
 

Prosciutto di Parma • 19€ 
 100gr de charcuterie de parme 

 
 

Bresaola • 20€ 
 100gr de charcuterie de la Valtellina 

 
*Charcuterie de Franco Gulli 

 
 

Fromages 
 

Reblochon • 14€ 
90 gr de fromage de chez COW, huile d’olive 

extra vierge Roggianella 
 
 

Gruyère • 14€ 
90 gr de fromage de chez COW, huile d’olive 

extra vierge Roggianella 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 

Plats 
 

Petit Pois • 15€ 
Poêlée de petit pois, Girolles grillées et 

beurre Blanc 
 
 

Carotte • 15€ 
Carotte rôtie, brocolis grillée, condiment 

épinard, émulsion carotte 
 
 

Gambas • 17€ 
Gambas Snackées, sauce à la diable 

 
 

Veau • 18€ 
Côte de veau grillé, Haricot jaune et céléri 

rave et jus de veau 
 

 
 

Dessert 
 

Melon • 12€ 
Glace Melon Jaune, Compression melon de 

Charentes au Pineau, Gel Basilic 
 
 

 
 


