
 
 

 
 

 

Picorer et partager 

 
Sur le Pouce 

Olives Vertes Géantes • 5€ 
 di Cerignola, région des pouilles  

 
 

Patatas Bravas • 10€ 
Pommes de Terres confites, sauce Piment, 

sauce aïoli  
 
 

Rillette de cochon • 10€ 
Rillette de cochon, Pickles de légumes 

 
 

Burratina • 15€ 
Burratina, huile d’olive, Ail des ours 

 
 

Vitello Tonnato • 11€ 
Longe de veau, Capres, sauce anchois 

 
 

Panoufle • 12€ 
Panoufle grillée, mayonnaise 

 
 
 
 



 
 
 

Charcuteries 
 

Mortadella con Pistachio di 
bronte • 16€   

100gr de charcuterie de reggio émilia 
 
 

Coppa Stagionata • 17€ 
 100gr de charcuterie de parme 

 
 

Prosciutto di Parma • 19€ 
 100gr de charcuterie de parme 

 
 

Bresaola • 20€ 
 100gr de charcuterie de la Valtellina 

 
*Charcuterie de Franco Gulli 

 
 
 
 

Fromages 
Brillat-savarin • 14€ 

90 gr de fromage de chez COW, huile d’olive 
extra vierge Roggianella 

 
 

Ossau Iraty • 14€ 
90 gr de fromage de chez COW, huile d’olive 

extra vierge Roggianella 
 
 
 
 



 
 
 

Plats 
 

Carotte • 12€ 
Brochette Carotte Rôtie, Vierge au 3 

carottes Couleurs, Condiment Piment, huile 
de Poireaux 

 

Champignons • 13€ 
Porto Bello sauté, Shitakés sésame, 

Condiment pomme noire, jus végétarien 
 

Asperges • 15€ 
Asperges blanche, sauce scamorza, ail des 

ours 
 

Raviole • 16€ 
Raviole Épinard, Brocciu, croustillant pain 

et joue de porc 
 

Lapin • 16€ 
Lapin pané, sauce ranch 

 

Morille • 18€ 
Morilles poêlées, Sauce aux poivres  

 

Boeuf • 18€ 
Taco Langue Bœuf, Sauce Mole, Mimolette 

grillée 
 
 

Dessert 
Poire • 8€ 

Poire pochée, Mousse Géranium, Groseilles 
pickles main de bouddha  

 


