grain[s]

cave a manger

PICORER ET PARTAGER

Sur le Pouce

OLIVES VERTES GEANTES ® 5€
BELLA DI CER[GNOLA, RéGlON DES POUILLES

PATATAS BRAVAS ® 10€
POMMES DE TERRES CONFITES, SAUCE PIMENT, SAUCE
AToLI

RILLETTE DE COCHON® 10€
RILLETTE DE COCHON, PICKLES DE CHOUX FLEUR

Charcuteries

MORTADELLA CON PISTACHIO DI BRONTE ® 16€
100GR DE CHARCUTERIE DE REGGIO EMILIA

COPPA STAGIONATA ® 17€
100GR DE CHARCUTERIE DE PARME

PROSCIUTTO DI PARMA ® 19€
100GR DE CHARCUTERIE DE PARME

BRESAOLA ® 20€
100GR DE CHARCUTERIE DE LA VALTELLINA

*CHARCUTERIE DE FRANCO GULLI

Fromages

BRILLAT-SAVARIN ® 14€
90 GR DE FROMAGE DE CHEZ COW, HUILE D’OLIVE
EXTRA VIERGE ROGGIANELLA

ROMERO ® 14€
90 GR DE FROMAGE DE CHEZ COW, HUILE D’OLIVE
EXTRA VIERGE ROGGIANELLA



Plats

ENDIVE ® 13€
ENDIVES CUITES AU VINAIGRE DE CECINA, SAUCE
MIMOLETTE, SEL DE BGEUF

CHAMPIGNONS ® 13€
PORTO BELLO SAUTE, SHITAKES SESAME, CONDIMENT
POMME NOIRE, JUS VEGETARIEN

ARTICHAUD ® 14€
POIVRADE EN BARIGOULE, RICOTTA AU GéRANlUM,
NOISETTE, CREME D’ARTICHAUD

CALGCOTADE ® 14€
CALCOTTE GRILLéES, SAUCE ROMESCO, CACAHUETES

OEUF ® 14€
CEUFS MOLLETS DE CAILLE LAQUES AU MISO,
CONDIMENT JAUNE D’GEUF, SALSIFIS SAUTE AU BEURRE
D’AIL NOIR, TRUFFE NOIRE

CRINIERE DE LION ® 15€
CRINIERE DE LION ROTIES AU BEURRE, AILLET, HUILE
DE POIREAUX

AGNEAU ® 17€
EPAULE D’AGNEAU CONFIT, POELER DE COCO BLANC ET
JUS D’AGNEAU

CAILLE ® 20€
CAILLE ENTIERE GRILLEE EN MARINADE, POMMES PONT
NEUF, SAUCE ROUILLE

Dessert

BEIGNET ® 8€
CREME CHIBOUST, POUDRE DE VANILLE



