
 

 
Picorer et partager 

 
Sur le Pouce 

Olives Vertes Géantes • 5€ 
 di Cerignola, région des pouilles  

 
Patatas Bravas • 10€ 

Pommes de Terres confites, sauce Piment, sauce 
aïoli  

 
Rillette de cochon• 10€ 

Rillette de cochon, Pickles de choux fleur 

Charcuteries 
Mortadella con Pistachio di bronte • 16€   

100gr de charcuterie de reggio émilia 
 

Coppa Stagionata • 17€ 
 100gr de charcuterie de parme 

 
Prosciutto di Parma • 19€ 

 100gr de charcuterie de parme 
 

Bresaola • 20€ 
 100gr de charcuterie de la Valtellina 

 
*Charcuterie de Franco Gulli 

 

Fromages 
Brillat-savarin • 14€ 

90 gr de fromage de chez COW, huile d’olive 
extra vierge Roggianella 

 
Romero • 14€ 

90 gr de fromage de chez COW, huile d’olive 
extra vierge Roggianella 

 



 
 
 

Plats 
 

Endive • 13€ 
Endives cuites au vinaigre de cecina, sauce 

Mimolette, sel de Bœuf 
 

Champignons • 13€ 
Porto Bello sauté, Shitakés sésame, Condiment 

pomme noire, jus végétarien 
 

Artichaud • 14€ 
Poivrade en Barigoule, ricotta au géranium, 

Noisette, crème d’artichaud 
 

Calçotade • 14€ 
Calcotte grillées, sauce romesco, Cacahuètes 

 
Oeuf • 14€ 

Œufs mollets de Caille laqués au miso, 
Condiment jaune d’œuf, Salsifis sauté au beurre 

d’ail noir, truffe noire 
 

Crinière de lion • 15€ 
Crinière de lion rôties au beurre, aillet, huile 

de poireaux 
 

Agneau • 17€ 
Épaule d’agneau confit, poêler de coco blanc et 

jus d’agneau 
 

Caille • 20€ 
Caille entière grillée en marinade, pommes pont 

neuf, sauce rouille 
 

Dessert 
 

Beignet • 8€ 
Crème Chiboust, poudre de Vanille 

 
 


